Salade Casa Delicias Tapas style.

U heefi nodig voor 12 personen (als Tapas hapje):

Ingrediénten:

1 zakje rucola melange

1 rijpe mango of 1 kleine perzik

1 bol buffelmozzarella

12 plakken serranoham of parmaham
pijnboompitten of amandelschaafsel
vijgenbalsem azijn

peperoncini olie

Bereiding:

Snij de buffelmozzarella in dunne plakjes of reepjes.

Schil de mango en snij deze in kleine reepjes.

Rooster het amandelschaafsel of de pijnboompitten in een pan met
antiaanbaklaag zonder boter of olie.

Verdeel de salade over de plakken ham, (laat aan de kant iets oversteken)
voeg vervolgens de rest van de ingrediénten toe.

Sprenkel er vervolgens iets peperolie en vijgenbalsem azijn over en rol het in
de ham. Leuke prikker erdoorheen prikken of serveer het hapje (als het lukt)
rechtop staand.

Natuurlijk kan dit hapje' ook gewoon als salade gegeten worden.
Vervang voor de salade dan de ham door krokant gebakken pancettal!
Serveer eventueel met krokant gebakken knoflookbrood.



