Olijf omwikkeld met geitenkaas, sinaasappelrasp en
amandelschaafsel:

U heeft nodig:

Groene en/of zwarte olijven zonder pit
1 stukje any chevre geitenkaas

1 sinaasappel of citroen
Amandelschaafsel

Vijzel en rasp

Honing

1. rasp de schil van een sinaasappel of citroen door de romige
geitenkaas.

2. Bak de amandelschaafsel in een droge koekenpan totdat deze
goudbruin kleurt en prak dit fijn in een vijzel.

3. kneed de geitenkaas met sinaasappelrasp om de olijf.

4. rol het olijf’kaasbolletje door de gemalen amandelschaafsel.

5. Leg het bolletje op een lepel en doe hier nog een beetje honing
overheen.

Heeft u geen amandelschaafsel dan kunt u het hapje ook maken met
gemalen pijnboompitten.



