Nieuwsjaarsrolletjes en Kniepertjes
recept van Marjan Hulst

NIEUWJAARSROLLETIJES.

1 pond bloem

1 pond suiker

% pond boter

3 eieren

1 pakje vanillesuiker

2 bekers kokend water

De boter in stukjes snijden en laten smelten, suiker en water er bij doen.

Met een lepel al roerend de massa laten smelten.

In een beslagkom meel, eieren en vanillesuiker mengen en beetje bij beetje het boter/suiker mengsel
toevoegen.

Het moet goed vloeibaar zijn, anders nog wat water toevoegen.

Wafelijzer invetten met een kwastje olie.

Met een stokje meteen oprollen en af laten koelen.

KNIEPERTIJES.

1 pond bloem

lei

250 gr. basterdsuiker

150 gr. boter of margarine
2 pakjes vanillesuiker

2 % dl. water (of minder)

Van het deeg balletjes maken.



