Lekker en gemakkelijke taart uit de koelkast
Bokkepootjes taart,

* 1 laag van 3 bisuitbodum uit Duitsland of A H.
* 2 bekertjes a, 250 ml verse slagroom

3 zakjes vanillesuiker

1 pak bokkepootjes

2 zakjes klopvast of klop fix

evt advocaat

* X %X *

neem 1 laag bodum en doe deze in een springvorm
Haal de bokkepootje van elkaar als je de bodum netjes vol legt blijven er
3 over.

Klop de koude slagroom met de klopvast en de vanillesuiker ( oppassen
dit word snel stijf)

* laagje slagroom op de bodum
* druk de pootjes er in
* de overgebleven slagroom er overheen
dan de 3 overgebleven pootjes verkruimelen en langs de rand bovenop
verstooien
Maak in het midden een rondje met advocaat
en evt versieren met een paar decor chocolade blaadjes.

een paar uurtjes laten opstijven in de koelkast
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