Pittie gevulde eieren

12 hardgekookte eieren, gepeld

6 ansjovistilets

4 eetlepels geraspte manchego

5 a 6 eetlepels mayonaise

Verse bieslook gesnipperd

Fijngesneden rood chilipepertje zonder zaad
Zout en peper naar smaak

Groene en/of zwarte olijven

Kook de eieren hard, pel ze en snijd ze over de lengte doormidden. Wij
hebben de eieren al voor u gekookt.

Dep de ansjovis droog met keukenpapier.

Haal het eigeel uit de gehalveerde eieren en prak dat samen met de ansjovis,
geraspte manchego, mayonaise, en de chilipeper fijn.

Breng het mengsel op smaak met zout en peper.

Vul een spuitzak met het mengsel en vul hiermee de gehalveerde eieren.
Garneer elk ei met een sprietje bieslook en 2 halve olijven.



