Empanadilla met geitenkaas, appel, walnoot en honing

U heeft nodig voor 10 personen

5 pakjes bladerdeeg

1 appel

Bakje romige geitenkaas
Walnoten

Honing

1 ei losgeklopt

Bereiding,

Bladerdeeg ontdooien

Verkruimel de nootjes in een passende schaal

Schil de appel en snijdt deze in kleine blokjes van ongeveer 1cm

Meng de geitenkaas door de nootjes en appel en voeg hierbij nog eens 2
eetlepels honing

Snijdt het bladerdeeg diagonaal doormidden en leg in het midden zoveel
vulling dat je het nog mooi dicht kunt klappen van punt tot punt zodat er
weer kleine driehoekjes ontstaan

Smeer alvorens je ze dichtklapt de randjes even in met water voor het
plakken.

Klap je dan voorzicht dicht en druk de randjes met een vork aan.

Smeer de bovenkant in met het eimengsel en dan laat het even weten dat je
klaar ben zodat wij het voor je in de oven kunnen doen






