Datiles rellenos con bacon.

Ingrediéenten::

200 gram dadels

150 gram geitenkaas Any Chevre.

12 plakken dungesneden ontbijtspek, gehalveerd of 12 plakken Pancetta.
Versgemalen peper

Honing

Bereiding:

Verwarm de oven voor op 200 C.

Snijd de dadels aan een kant in en verwijder eventueel voorzichtig de pit
zodat de dadels heel blijven. Roer de roomkaas glad en vul hiermee de
dadels. Wanneer je geitenkaas gebruikt, druk dit dan in de dadel. Geitenkaas
is over het algemeen wat steviger van structuur en makkelijker kneedbaar.
Druk ze licht aan en rol ze in een plakje ontbijtspek of pancetta.

Kruid ze met versgemalen peper. Bekleed 2 bruine ovenschaaltjes met
bakpapier. Bak ze 8 tot 10 minuten tot het spek goudbruin is. Schep als de

dadels van zichzelf niet erg zoet zijn een halve theelepel honing over elke
dadel.

Tip:

Verse dadels zijn lang houdbaar en zijn over het algemeen zoeter dan de
dadels die verpakt in de supermarkt te koop zijn.

Honing is bij het gebruik van verse dadels ook meestal niet nodig.



