Cherrytomaat gevuld met serrranoham

Ingrediénten voor 10 stuks:

10 cherry tomaatjes;

10 dunne plakken seranoham;
2 eetlepeles noten;

Creme fresn;

Bieslook en peterselie;

10 prikkers;

Laat de koekenpan met dikke bodem heet worden en
rooster hierin de noten, bijv. hazelnoten of
pijnboompitten. Neem de noten uit de pan zodra ze
geur gaan afgeven laat ze op een bordje afkoelen.

Was de tomaatjes en snijd de bovenste kapjes eraf en
haal het vruchtvlees eruit. Wikkel om elk tomaatje een
plak ham en zet dit vast met een prikker.

Snij de kruiden fijn en meng deze met de creme fresh.
Vul de tomaatjes met creme fresh en garneer ze af met
noten.



